
Wir freuen uns, Sie in unserem Hause Willkommen heißen zu dürfen.

Genießen Sie in angenehmer Wohlfühlatmosphäre unsere Spezialitäten von Grill, Pfanne und Ofen 
oder einfach die Leichten Salate bis hin zu unseren Mezes.

Das Gemeinsame teilen, unterhalten und genießen wird Ihnen hier näher gebracht. Mediterran, frisch 
und feinwürzig wird für Sie gekocht und zubereitet

Wir wünschen Ihnen Guten Appetit

Das Fasil Team

Willkommen     Welcome     Hos Geldiniz

1 = Farbstoffe 

2 = Chininhaltig 

3 = Koffeinhaltig 

4 = Konservierungsstoffe

5 = Süßungsmittel 

6 = Taurin 

7 = Antioxidationsmittel 

8 = enthält eine Phenylalaninquelle 

9 = Säurungsmittel 

10 = enthält Phosphat 

11 = Geschmacksverstärker 

12 = Geschwärzt 

13 = Geschwefelt 

14 = Gewachst

A = Glutenhaltiges Getreide 

B = Krebstiere 

C = Eier 

D = Fisch 

E = Erdnüsse 

H = Schalenfrüchte ( Nüsse ) 

I = Sellerie 

J = Senf 

K = Sesam 

L = Sulfit/ Schwefeldioxid 

A l l e r g e n e

Z u s a t z s t o f f e

M = Lupine 

N = Weichtiere  

F = Soja 

G = Milch/Milchzucker ( Laktose)

Alle Preise inkl. Gesetz. 19% Mehrwertsteuer



Coca Cola 1,3 0,2 l 2,30
Cola-Light 1,3,5,8, 0,2 l 2,30
Cola Zero 1,3,5,8, 0,2 l 2,30
Fanta Orange 1,7 0,2 l 2,30
Sprite 9 0,2 l 2,30
Mezzo Mix 1,3,7 0,2 l 2,30
Gerolsteiner Apfelschorle 0,2 l 2,30
Ayran 0,2 l 1,80
Uludag Gazoz 4,9 0,2 l 2,30

Aqua Morelli Sprudel 0,25 l 2,10
Aqua Morelli Sprudel 0,75 l 6,50
Aqua Morelli Still 0,25 l 2,10
Aqua Morelli Still 0,75 l 6,50

Trade Island Ice Tea 0,33 l 3,80
Pfirsich 5,7, Zitrone 5,7, 
Granatapfel 5,7, Blaubeere 5,7

Schweppes 0,2 l 2,50
• Bitter Lemon 2,7

• Ginger Ale 1
• Tonic Water 2 

VIO Schorlen 0,33 2,90
• Rhabarber
• Limette - Gurke 7

• Johannisbeere

Orange 2,50
Ananas 2,50
Mango 2,50

Banane 7 2,50
Maracuja 7 2,50
Kirsche  7 2,50
Cranberry 7 2,50

Aus allen Säften & Nektar 7 3,50

S O F  T D R I N K S

S Ä F T E N E K T A R 

S C H O R L E



Bitburger Pils 0,3 l 2,50
0,5 l 3,90

Radler9 / Alster 1,7 0,3 l 2,30
0,5 l 3,70

Zunft Kölsch 0,3 l 2,50

Füchsen Alt 0,25 l 2,60

FLASCHENBIERE

Benediktiner Weißbier 0,5 l 3,60
Benediktiner Weißbier alkoholfrei 0,5 l 3,60

Vitamalz 1 0,33 l 2,60
Bitburger Pils 0,0 % 0,33 l 2,60

C H A M P A G N E R  &  C O.
PROSECCO

Scavi & Ray Spumante 0,1   l 3,80
Scavi & Ray Spumante 0,75 l 21,50
Scavi & Ray ICE Prestige 0,75 l 24,50

CHAMPAGNER

Moët & Chandon Brut 0,75 l 85,00
Moët & Chandon Rosé 0,75 l 95,00
Moët & Chandon ICE Imperial 0,75 l 125,00

Dom Pérignon Vintage 2009 0,75 l 255,00
Dom Pérignon Vintage rosé 2009 0,75 l 465,00
 

Aperol Spritz 1,2 0,2 l 6,50
Hugo 0,2 l 6,50
Gin Tonic 2 0,2 l 7,50

A P E R I T I F

B I E R E



VODKA

Absolut Vodka 4 cl 5,90
Absolut Elyx 4 cl 9,50
Grey Goose 4 cl 8,50

RUM

Old Pascas White 4 cl 4,90
Ron Botucal 4 cl 6,50
Planas Blanco
Ron Botucal 4 cl 7,90
Reserva Exklusiva

TEQUILA

José Cuervo 2 cl 3,90
Silver
José Cuervo 2 cl 3,90
Reposado
Patrón Añejo 2 cl 5,90

LIKÖRE

Baileys 1,3 2 cl 3,50
Molinari Sambuca 2 cl 3,50
Likör 43 1 2 cl 2,90
Jägermeister 2 cl 2,90
Campari 1 2 cl 2,90

COGNAC & BRANDY

Hennessy Fine 4 cl 6,90
Hennessy Paradis 4 cl           29,50
Remy Martin V.S 4 cl 6,90

Veterano 4 cl 4,90

AMERICAN WHISKY

Jack Daniel’s 4 cl 6,50
Jack Daniel’s 4 cl 7,50
Single Barrel

BLEND SCOTCH WHISKY

Chivas Regal 12 J 4 cl 6,90
Johnnie Walker Red 4 cl 5,50

SINGLE MALT WHISKY

Talisker 10 Years 4 cl 7,90
Ardbeg 10 Years 4 cl 9,50

DIGESTIFS

Linie Aquavit 2 cl 3,50
Ramazotti 2 cl 3,50
Fernet Branca 2 cl 3,50

S P I R I T O U S E N 

KLARE SCHNÄPSE

Sibona La Grappa 2 cl 4,50
di Chardonnay
Nusbaumer 2 cl 4,50
Himbeergeist
Nusbaumer 2 cl 4,50
Williams Birne



    5 cl 35 cl

Yeni Raki   5,50  35,00 

Yeni Raki Âlâ 7,50 ——

Tekirdag Gold 6,90 46,00

Efe Raki 5 Years 9,50 ——

Bombay Sapphire 5,50
Star of Bombay 7,50
Tanquarey 5,50
Hendrincks Gin 7,00
Gin Mare 7,00
Monkeys 7,50
Siegfried Rheinland Gin 8,00

SchweppesTonic Water 2 2,50
Schweppes Dry Tonic 2 2,50
Goldberg Hibiskus Tonic 1,2 2,60
Thomas Henry Tonic 2 2,60
Fever Tree Tonic 2 2,80
Fever Tree Mediterrean Tonic 2 2,80

Auf Wunsch servieren wir ihren Gin Tonic mit: 
Gurke, Limette, 
Orange, Rosmarin/ Thymian oder Zitrone

T O N I C 0,2 L

G I N

R A K I



Jack Daniel´s & Cola 1,3 7,50

Vodka & Lemon 2,7 6,90

Vodka & Redbull 1,3,6 7,50

Old Pascas Rum & Cola 1,3 6,90

Likör 431 & Milch / Orangensaft 6,90

Martini Bianco13 & Sprite 9 6,50

IPANEMA 5,90

Limetten, Braunzucker, 
Maracujanektar7, Ginger Ale1

MOSQUITO RAZZ 6,20
Limetten, Minze, Himbeerpüree,
Lime Juice, Ginger Ale1

COCONUT KISS 5,50
Kokossirup, Ananassaft, Kirschsaft7,
Sahne

SUMMERLOVE 5,50
Weiße Schokolade Sirup, Mangosaft, 
Maracujanektar, Naturjoghurt

VIRGIN MARGARITHA 5,90
Erdbeerpüree, Limettensaft, Erdbeersirup 

C  O C K T A I L S
* A L K O H O L F R E I 

L O N G D R I N K S 0,3L



Espresso 3 2,20
Espresso Macchiato 3 2,60
Espresso Doppelt 3 3,80

Kaffee 3 2,40
Cappuccino 3 2,70
Latte Macchiato 3 3,60

Weiße Schokolade 2,70
Kakao 2,70
Salep 2,60

Türkischer Mokka 3 2,60
Türkischer Mokka Doppelt 3 4,50

Türkischer Schwarztee klein 3 1,30
Türkischer Schwarztee groß 3 1,80

Fr. Minztee 2,60
Erdbeer- Limetten Tee 2,60

Versch. Beutel Tee 2,10

K A F F E E   &   T E E



CAIPIRINHA 6,90
Chachaca, Limetten, Braunzucker, 
Lime Juice

ERDBEERINHA 7,90
Chachaca, Limetten, Erdbeerpüree,
Braunzucker, Lime Juice

MOJITO RAZZ 7,90

Bacardi Razz, Lime Juice, Minze, 
Limetten, Braunzucker, Himbeerpüree

MOJITO 7,50

Weißer Rum, Lime Juice, Minze, 
Limetten, Braunzucker, Soda

MIDORI SOUR 7,50

Midori Melonen Likör1, Zitronensaft, 
Zuckersirup

SEX ON THE BEACH 8,50
Vodka, Pfirsischlikör, Zitronensaft,
Ananassaft, Grenadine, Cranberry

TEQUILA SUNRISE 7,90
Tequila Silver, Zitronensaft, 
Orangensaft, Grenadine

BOMBAY CRUSHED 7,90
Bombay Sapphire Gin, Kumquats, 
Limettensaft

COSMOPOLITAN 6,90
Vodka, Zitronensaft, Dry Orange, 
Cranberrysaft

MAI TAI 8,50
Brauner Rum, Rum 73%, Apricot Brandy,
Zitronensaft, Mandelsirup, Ananssaft

BLINK BLINK 8,90

Vodka, Rum, Gin, Triple Sec, Zitrone,
Melonenlikör, Maracujasaft, 
Ananssaft, Erdbeersirup

GIN BASIL SMASH 7,90

Bombay Sapphire Gin, Zitronensaft
Zuckersirup, Basilikum Blätter

PINA COLADA 7,90

Weißer Rum, 100% Kokospüree, 
Ananassaft, Sahne

SWIMMING POOL 8,50
Weißer Rum, Wodka, Kokossirup, 
Blue Curacao, Ananassaft, Sahne

ZOMBIE 9,90
Weißer Rum, Brauner Rum, 73% Rum,
Apricot Brandy, Zitrone, Grenadine,
Ananassaft

LONG ISLAND ICE TEA 9,90
Vodka, Weißer Rum, Tequila Silver, 
Gin,Triple Sec, Zitronensaft, Lime Juice, 
Coca Cola1,3

C O C K T A I L S *Alkoholisch



CATERING  &  PARTYSERVICE

Wir bieten Ihnen ein umfangreiches Angebot an Speisen für Ihre Feiern jeglicher Art.

Wir Liefern ….Sie genießen

Auch ein Verleih an Besteck, Geschirr, Gläser, Stehtischen, Stoffservietten, Tischdecken und 

Hessen ist bei uns möglich.

Sprechen Sie uns einfach an oder senden Sie uns eine Email an info@fasil-solingen.de



121 MÜCVER  5,90

Zucchini Reibekuchen aus Möhren, Zwiebeln, Kartoffeln, 
Mehl (A, G, I), Ei (C) und Dill

122 MANTAR DOLMA 7,50

Mit Weißkäse (G) gefüllte Champignons auf  Tomatensauce 
und Gouda überbacken (G)

123 TAVADA KARIDES 9,90

Garnelen (B) aus der Pfanne,Wahlweise mit Knoblauch-Rahmsauce 
oder in Knoblauch Chili Butter (G) geschwenkt

124 KABAK VE PATLICAN 5,90

Zweierlei Panierte (A) Zucchini und mit Käse (G) gefüllte 
Auberginenscheiben, dazu Knoblauch Joghurt (G)

125 SIGARA BÖREK 6,50

Feine Teigröllchen (A) mit Käse (G) Petersilie Füllung

126 ICLI KÖFTE 7,50

Couscousklöße (A) mit Hackfleisch,Walnuss (H), 
Zwiebel Füllung auf Knoblauch Joghurt (G) und Tomatensauce

129 KARISIK SICAK MEZE 12,90

Gemischte Warme Vorspeisen für 2 Personen

S U P P E 

W A R M E   V O R S P E I S E N

110 MERCIMEK 4,90

Linsensuppe nach Art des Hauses (A, G, I)



139 ENGINAR SALATA 6,90

Artischocken mariniert mit Dill, Paprika, Oliven Öl, 
Zitrone und Oregano

140 HAYDARI 4,90

Joghurt (G) mit fr. Minze, Dill, Knoblauch und Butter (G)

141 CACIK 4,90

geraspelte Gurken, Knoblauch, Dill und Öl in Joghurt (G)

143 PASA MEZE 5,90

Geriebener Schafskäse (G) mit Walnuss (H), Dill, Paprika 
und Joghurt (G)

145 HUMUS 5,50

Kichererbsen Püree mit Sesam Öl (K), Zitrone 
und Knoblauch

147 ANTEP EZME 5,50

Scharfe Salsa aus Paprika, Petersilie, Chili, Knoblauch, 
Zwiebeln und Tomatenmark

148 YAPRAK SARMA 6,90

Gefüllte Weinblätter mit Reis und Kräutern

150 KARISIK SOGUK MEZE 12,90

Gemischte Kalte Platte für 2 Personen

K A L T E   V O R S P E I S E N





O F E N G E R I C H T E

180 IPANAK GÜVEC 10,50

Spinat, Kartoffeln,  Zwiebeln in Tomatensauce 
mit Gouda überbacken (G)

181 SEBZE  TAVA 13,50

Gemischtes Gemüse in Tomaten-Sahne-Sauce (G) 

182 FIRINDA PEYNIR 10,50

Geschmorter Weißkäse (G) mit Zwiebeln, Paprika,  
Tomaten, Oliven und Kräutern

183 KARNIYARIK 13,90

Mit Rinderhack & Zwiebeln gefüllte Aubergine 
auf  Tomatensauce und Gouda überbacken (G) 
Dazu Knoblauch Joghurt und Reis



A U S   D E R   P F A N N E

170 TAVA COBAN 18,50

Gewürfeltes Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, 
Tomaten, Champignons und Knoblauch -Joghurt (G)

171 KUZU SAC 16,50

Geschnetzeltes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln,
Tomaten und Knoblauch

172 KARIDES TAVA 18,90

Garnelen (B) mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Zucchini 
und Knoblauch

173 TAVUK KÖRI 14,90

Gewürfelte Hähnchenbrust mit Paprika, Zucchini 
und Möhren in Curry- Sahne -Sauce (G)

174 TAVUK SAC 14,90

Geschnetzeltes Hähnchenfleisch, Paprika, Zwiebeln, 
Champignons, Knoblauch und Tomaten

175 ALI NAZIK 19,90

In Butter (G) geschwenkte Lammfiletstreifen auf lauwarmen 
Auberginen Joghurt Püree (G), Tomatensauce, Paprika und Tomate 

* Alle Pfannengerichte mit Reisbeilage (G)



160 COBAN SALATA 9,50

Hirtensalat mit Paprika, Roten Zwiebeln, Tomaten, Gurken, 
Petersilie und fein geriebenem Weißkäse(G) mit Oliven Öl-
Zitronen Vinaigrette

161 ROKA SALATA 9,90

Frischer Rucola mit Cherry Tomaten, roten Zwiebeln,
Dill, Walnüssen(H) und Pinienkernen(H) in Granatapfel - Oliven Öl
Vinaigrette

162 TAVUK SALATA 12,90

Gegrillte Hähnchenbrust(G) Würfel auf Gemischter Salat 
mit Tomaten, Gurken, Möhren und geraspelten Mandeln(H)

163 KARIDES SALATA 15,50

In Butter (G) geschwenkte Garnelen(B) und Zucchinischeiben
auf buntem Salat mit Möhren, Tomaten, Gurken und Zwiebeln

165 KUZU SALATA 14,90

Gegrillte Lammfleischstücke(G) (I) auf gemischtem Salat mit 
Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Möhren

HONIG-SENF (J) (I)      HAUSDRESSING(G) (C)           ESSIG ÖL

S A L A T E

+ D R E S S I N G:



G R I L L G E R I C H T E

190 KUZU SIS 16,50

Lammfleischspieße(I) mit Grill-Tomate, Paprika, 2 Dips(G, C)

und gemischtem Salat(J)

+ Beilage wählbar

192 ADANA 16,50

Kräftig gewürzter Hackspieß an Tomaten - Chili Sauce9, 
gegrilltem Gemüse(I), Reis und Joghurt(G) Dip.
Als Beilage Salat

193 KARISIK IZGARA 17,50

Grillvariation aus Lammkotelett, Köfte(C), Hähnchen(I)-, 
Lamm(I)- und Hackspießen, 2 Dips(G,C) und gemischtem Salat.
+ Beilage wählbar

194 ARG. BIFTEK ca. 220 gr. 20,90

Argentinisches Rindersteak mit frischem Gemüse(I), 
wahlweise Pfeffer-Rahm(G, I, A) oder Röstzwiebeln(A).
+ Beilage wählbar

195 TAVUK SIS 14,90

Mariniertes Hähnchenfleisch(I, G) am Spieß mit Grill-Tomate-
Paprika, gemischtem Salat und 2 Dips(G, C).
+ Beilage wählbar

196 FASIL ISKENDER 14,90

Hackspieß-Streifen auf geröstetem Brotwürfeln (A),Tomaten-
Sauce und Knoblauch-Joghurt(G). Dazu ein gemischter Salat



G R I L L G E R I C H T E

197 BEYTI KEBAP 14,90

Hackspieß im Yufka(A) Brot gerollt an Knoblauch-Joghurt(G)

und Tomaten-Butter(G)-Basilikum Sauce
Dazu ein gemischter Salat

198 PIRZOLA 18,90

Gegrillte Lammkoteletts mit Gemüse(I) und Salat
+ Beilage wählbar

199 KUZU FILE 21,90

Zarte Lammfilets(I) in Butter(G), Rosmarin,Thymian,
Oregano und Petersilie geschwenkt auf gegrilltem Gemüse(I) 

und Bulgur(I, A)

 

200 GRILLPLATTE 2P. 49,90

Verschiedene Sorten an Fleisch mit Reis(I),

gegrilltem Gemüse, Bulgur(I, A), Kartoffelchips und Salatbeilage

1 Flasche Rot- oder Weißwein(L)

202 KUZU DOLMA 22,50

Gefülltes Lammrückensteak mit Pinienkernen(H), Pistazien(H) 
und Walnüssen(H) an einer Mandel-Rotwein Sauce(H).
Mit Spinat(I) und Kartoffelchips

203 ARG. DANA FILEMINYON ca. 200 gr. 26,50

Argentinisches Rinderfilet auf Blattspinat(I) und 

Kartoffelchips an einer Champignons-Sahne Sauce(G, I)

• TÜRKISCHER REIS(I)• KARTOFFELCHIPS • BULGUR(A, I)

+ B E I L A G E N



220 CUPRA 16,90

ca. 400-600 gr. Ganze Dorade(D) vom Lavastein Grill
mit Blattspinat(I) und Kartoffelchips

221 KALAMAR 12,90

Kalamaris Ringe mit Joghurt-Knoblauch Dip,
gemischtem Salat und Kartoffelchips

222 HAMSI         15,50

Mit Mehl(A) panierte Sardellen aus der Pfanne.
Als Beilage gemischter Salat und Kartoffelchips

224 LEVREK 17,50

Ganzer Wolfsbarsch(D) vom Lavastein Grill,
mit Spinatbeilage(I) und Kartoffelchips

225 SOMON BALIK 16,90

Zart gebratene Filets vom Lachs auf gemischtem
Gemüse an einer Kräutersauce(C, G) und Reisbeilage

  

 

F I S C H G E R I C H T E



230 KÜNEFE 6,50

Feine Teigfäden(A, C, G) im Rundblech gebacken mit Mozzarella(G) -
Käse und Zuckersirup, Rahm(G) und Pistazien(H)

231 BALLI YOGURT 5,90

Joghurt(G) mit Walnüssen(H), Honig und Früchten

232 MUZ TATLISI 6,90

Warme Banane in Grenadine Sauce und Schoko Sauce,
Walnüssen(H), Zimt und Vanille Eis

233 LAVA KEK 6,90

Warmes Schokoladentörtchen mit Vanille Eis (C)

234 BAKLAVA 6,90

Blätterteigdessert mit Pistazien-Walnussfüllung (H)

und Vanille Eis (G,C)

  

 

N A C H T I S C H




